
ab dem 1. November 

Gans-Menü 

Gruß aus der Küche 

Karamellisierte Gänseleber 

auf Apfel-Chutney & 

Kartoffelselleriepüree 

Gänsebrühe 
mit Einlage 

Ofenfrische Eifler Landgans 
(Brust und Keule) 

-kross gebraten-  
mit Marzipanapfel, Rotkraut & 
Kartoffelklößchen in Zimtbutter 

Glühweincrème 
auf karamellisiertem Blätterteig 

und eingelegten Clementinen 

49,50 € 

Ganze Gans 110,00 € 

(für 4 Personen nur auf 

Vorbestellung) 

Gans klassisch  

Portion 27,50 € 

Das Essen´z Restaurant führt die 

Tradition fort der Nikolaus kommt 

zu uns. 

Nikolaus-Menü 

Gruß aus der Küche 

Elsässer Zwiebel-Lauchkuchen 

auf Kräuter Crème Fraîche 

Ravioli von frischen 

Waldpilzen 

an Feldsalatrösschen und 

krossem Speck 

Wild Essen`z 

mit Trüffelmousse 

gefüllter Crêperoulade 

Chateaubriand 

vom Limousin Rinderfilet 

mit Sauce Béarnaise, 

Marktgemüse und Kartoffelecken 

oder 

Trancen vom Seeteufelfilet 

auf einer milden Chilisauce,  

Wokgemüse und cremigen 

Süßkartoffelpüree  

Knuspriger Millefeuille 

mit Bratapfel Vanillecrème 

auf Zimtschaum 

55,00 € 

Weihnachtsmittags Menü 

25. & 26. Dezember 2018

Vorspeise zur Wahl 
Steinpilzcrèmesuppe 
mit frischem Majoran 

oder 
Feldsalatröschen 

mit Speck & Croûtons 
an Kartoffeldressing 

Hauptgang zur Wahl 
Gebratenes Steinbuttfilet 

auf Champagnersauce dazu frischer 
Blattspinat und Kartoffelstampf 

49,00 € 

Seeteufelmedaillons 
auf Chablissauce mit Wurzelgemüse und 

cremigem Wintertrüffel-Risotto 
46,00 € 

Ofenfrische Eifler Landgans 
-kross gebraten- 

mit Marzipanapfel, Rotkraut und 
Kartoffelklößen in Zimtbutter 

42,00 € 

Limousin Rinderfilet 
auf Barolo-Schalotten-Sauce, 
dazu knackiges Gemüse und 

überbackene Kartoffeln 
46,00 € 

Eifler Kalbsrücken 

-am Stück rosa gebraten- 

unter der Kräuterkruste an einer 

leichten Pfeffersauce dazu knackiges 

Gemüse und überbackene Kartoffeln 

46,00 € 

Ardenner Rehrückenfilet 
-rosa gebraten- 

an Preiselbeer-Pfeffer-Sauce mit 
Rotkohlpüree, Rosenkohl 

und getrüffeltem Kartoffelpüree 
49,00 € 

Dessert 
Lebkuchen-Parfait 

mit marinierten Zwetschgen und 
Zimtcrumble 

Wir laden Sie zum 

Silvester -Menü mit Musik & 

Tanz ein. 

Sylvester-Menü 

Gruß aus der Küche 

Eifler grobe Fasan-Terrine 

mit Sauternesgelle und 

Cumberlandsauce 

Duett von der Gänsestopfleber 

Pastete und Praline 

mit Wildkirschsorbet, 

Feldsalatrösschen   

und Butterbrioche 

Kanadischer Hummer 

auf Kartoffel-Vanille-Schnee, 

Gemüseperlen  

und Hummerschaum 

Soufflierter Bretonischer 

Steinbutt 

auf Safranschaum, 

 cremigem Limettenrisotto  

und Süßkartoffelchips 

Ardenner Rehrückenfilet 

– rosa gebraten- 

an einer leichten Wacholdersauce 

mit Gemüsekörbchen 

und getrüffeltem Kartoffelpüree 

Gâteau von der Vahlrona 

Schokolade 

mit frischen Himbeeren und 

Kaffeeeis 

110,00 € 

Wir bieten wieder einen 

Shuttle-Service an  

je Fahrt 25,00 €. 




